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Uberblick zur Ausbildung
©) Ausbildungsdauer: 3 Jahre

Hotelberufsschule Viechtach

Dein Profil

Abschluss: Qualifiziernender
Mittelschulabschluss

Kreativitat: Innovative Ideen bei der
MenUplanung

Geschicklichkeit: Handwerkliches
Geschick

Sorgfalt: Praziser Umgang mit
Materialien
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& Teamgeist: Freundlicher Umgang mit
Kollegen

Bezirksklinikum Mainkofen

Mainkofen A 3, 94469 Deggendorf

- KOCHIN /

KOCH wwm

Deine Aufgaben
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Organisation: Arbeitsablaufe in der Kliche
planen und umsetzen

Speisen zubereiten: FUr Patienten,
Mitarbeiter und Catering-Auftrage

Planung und Kalkulation: Menifolgen und
Preise berechnen

Essensausgabe: Just-in-time Abwicklung
von Speisen

Buffet und Catering: Eigenstandige
Abwicklung von Auftragen

Was wir Dir bieten
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Aufstiegschancen: Vom Commis de
Cuisine zum Kuchendirektor

Vielfaltige Aufgaben: \/on der Zubereitung
bis zum Catering

Weiterbildung: Vielfaltige Optionen je nach
Hauptinteresse

Mitarbeiterwohnheim: Nutzung nach
Verfligbarkeit

Geregelte Arbeitszeiten: Mit
elektronischer Zeiterfassung nach Dienstplan
(keine Nachtschichten)

& 099318733185
=7 jobs@mainkofen.de

@ www.mein-check-in.de/mainkofen


https://www.mein-check-in.de/mainkofen/position-381417
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